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MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Antes de utilizar este product, lea cuidadosamente y cumpla todas estas instruc-
ciones. No nos haremos responsables de las consecuencias derivadas del uso
inadecuado de este producto.

1. Precaucién: El mal uso del equipo podria provocar lesiones de seriedad.

2. La superficie de calentamiento podria permanecer caliente después de utilizar.

3. La limpieza y el mantenimiento no podra ser realizada por nifios que no
cuenten con supervision.

4. Este equipo podra ser utilizado por personas a partir de los 8 afios siempre y
cuando cuenten con supervisién o instruccion respecto al uso del equipo de
manera segura y entiendan los peligros que esto involucra. La limpieza y el
mantenimiento no debera ser realizada por nifios a menos que sean mayores de
8 afios y cuenten con supervision. Mantenga el equipo y el cable de alimentacion
fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.

5. Este equipo podra ser utilizado por personas con capacidades fisicas, mentaleg
o sensoriales reducidas o con falta de experiencia, Gnicamente si cuentan con
supervision o instruccidn respecto al uso del equipo de manera seguray los
peligros que involucra.

6. Los nifios no deberan jugar con este artefacto.

7. Antes de usar, revise que el voltaje de la conexién en la pared corresponda a |,
indicado en la placa de la cafetera.

8. Este equipo cuenta con toma de tierra. Por favor asegurese que la conexion de
pared cuente con una buena toma de tierra.

9. No coloque la cafeteria sobre superficies calientes o a un lado del fuego para
evitar dafios.

10. Desconecte antes de realizar limpieza o cundo no se encuentre en uso.

11. No opere ningun equipo si el cable de alimentacidn o clavija se encuentran
dafiados de cualquier forma. Devuelva el equipo al servicio autorizado mas
cercano para su examinacion, reparacion o ajuste.

12. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del equipo puede
provocar incendios, choques eléctricos o dafios.

13. Coloque esta cafeteria sobre una superficie plana o mesa, no permita que el
cable cuelgue de la mesa o alacena.

14. Aseglrese que el cable de alimentacion no se atasque o roce ninguna
extremidad con filo.

15. Aseglrese que el cable de alimentacidon no toque ninguna de las superficies
calientes del equipo.

16. No toque directamente con las manos, utilice una agarradera o guantes.

17. Para evitar incendios, choques eléctricos o dafios a terceros no sumerja este
equipo o su cable de alimentacién en agua u otros liquidos.

18. No utilizar este artefacto al exterior, debe encontrarse protegido contra
condiciones de congelamiento.

19. No llene el tanque sobre el invel indicado con MAX, utilizar solo agua purificada.

20. Si se presenta alguna falla que sea sospechoso defecto de fabrica, desconecte
el equipo inmediatamente y deje de utilizarlo.

21. Guarde estas instrucciones para futuras referencias.

22. No sumerja la maquina en agua.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

1. Debe desconectar y enfriar la maquina.
2. Utilice un trapo limpio y himedo para la superficie de acero inoxidable.

Nota: No utilice esponjas abrasivas, alcohol o solventes ni sumerja la
maquina.

3. Limpie la salida y el empaque del cabezal con una brocha profesional.

4. Limpie la salida del vapor. Confirme que no se encuentra obstruido.

5. Remueva el embudo de metal girdndolo en el sentido contrario a las manecillas
del reloj, deshagase del residuo de café al interir y limpie y enjuague.

6. Limpie todos los accesorios en agua y séquelos cuidadosamente.

7. Limpie la charola de residuos regularmente.

8. Limpie el tanque de agua regularmente.

LIMPIEZA DE LOS DEPOSITOS MINERALES

1. Con el tiempo, la maquina formara calcificaciones y necesitara decalcifi-
carla cada 2-3 meses.

2. Vierta aguay descalcificador en el tanque de agua hasta la capacidad MAX
(el radio de aguay descalcificador es de 4:1, siga la instruccion del descal-
cificador. Por favor utilice descalcificador doméstico o acido citrico en su
lugar (el radio del agua y el 4cido citrico es de 100:3).

3. Asegure el filtro (sin café) en el cabezal. De acuerdo con la parte “B”
PREPARE UN ESPRESSO.

4. Presione el bot6n de café, prepare aproximadamente 150 ml de café (o
tres tazas de café). Después presione el btdn de precalentamiento de vapor,
comenzara a precalentar, abra la perilla de vapor después de que el
indicador de vapor se encienda, permita que libere vapor durante 2
minutos, cierre la perilla, después realice descalcificaciones en el equipo y
espere 15 minutos.

5. Repita estos pasos 3 0 4 veces.

6. Presione el boton de doble carga de café para extraer café repita los pasos

hasta que ya no haya descalcificador.
7. Prepare café nuevamente (sin café en polvo) repita el paso 4 por 3 veces (no es

necesario esperar 15 minutos).
8. Repita el paso 7 al menos 3 veces para asegurarse de que la tuberesta limpia.




SOLO USO DOMESTICO

Accesorios:

1. Cuchara medidora

3. Filtro para café carga doble

5. Cuierta de la charola de residuos
7. Charola de residuos

9. Apagador

11. Botdén doble carga

13. Cubierta del tanque de agua

15. Perilla de vapor

17. Soporte de varilla de vapor

2. Filtro para café carga simple
4. Maneral

6. Boya

8. Pantalla

10. Botdn una sola carga

12. botdn para vapor

14 Tanque de agua

16. Cuerpo

18. Varilla de vapor y boquilla

MANUAL DE OPERACIONES

Pantalla tiempo y temperatura Perilla de vapor

Botén de encendido (O presione el botén para comenzar a precalentar --- la luz
indicadora del botén () permanecera encendida durante el proceso de precalen-
tamiento. El indicador de @Py & parpadearay al finalizar el precalentamiento
las 3 luces permaneceran fijas, presione nuevamente para detener el precalenta-
miento o cuando finalice.

®P Botdn de extracidn una sola carga: Presione el botén para comenzar a extraer
café después del precalentamiento, automaticamente comenzara a extraer hasta
que la maquina termine o hasta que toque el boton nuevamente para detener la
extraccién (Durante la extraccién el indicador @P parpadeard y la alarma emitira
un “beep” al finalizar la extraccién, el indicador de luz permanecera encendido.

Botdn de extracion de doble carga & : Presione el botdn para comenzar a extraer
café después del precalentamiento, automaticamente comenzara a extraer hasta
que la maquina termine o hasta que toque el boton nuevamente para detener la
extraccién (Durante la extraccién el indicador S parpadeara y la alarma emitira
un “beep” al finalizar la extraccién, el indicador de luz permanecera encendido.

Botdn de precalentamiento de vapor é presione el botén y el indicador
parpadeara para precalentar el vapor. Después del precalentamiento el indicador
del botdn (D y é se mantendra encendido.

La perilla de vapor: La perilla de vapor estara cerrada si apunta *™= Existen dos
modos de operacién cuando la perilla estd encendida. Al estar en modo café la

Precaucion: La maquina debe de utiliza café en polvo y solo preparar café o
bebidas d café (ej: cappuccino, latt, etc) calentar leche, cualquier otro uso
irrgular podria causar dafios.

perilla estard encendiday el tubo de vapor brindara agua caliente. Al estar en
modo vapor el tubo de vapor emitira vapor.

Nota: cuando esta encendida, el indicador de precalentamiento de vapor hace
que la luz indicadora parpadee rapidamente significa que la perilla de vapor
no esta cerrada y puede cerrarla.




A. ANTES DEL PRIMER USO (Importante)

1. Remueva la cafeteria del empaque y revise que cuente con todos los accesorios.
(__HC--DHC) 2. Remueva el silicon rojo del tnque de agua antes de usar la cafetera.

PRESENTACION Y DESCRIPCION DE LAS FUNCIONES

1.4 \e==J\ /) ”Precalentamiento de maquina de café o proceso de
precalentamiento de vapor: “ = = =" ” Twinkle alternativamente.

2.4 92 "o“ 188 " después de que la maquina de café se ha calentado, el
estado se muestra en Celsius o Fahrenheit.

°C

°F
N

3.4 130 7o“ 265 ”:ynavez finalizado el precalentamiento de vapor, el
estado se muestra en Celsius o Fahrenheit.

4. 0% ”:lamdaquina de café entra en el estado de trabajo, comienza a
extraer café o hacer vapory el tiempo.

5.“ (E-! ' ”Laperilla de vapor se enciende: cuando se enciende la corriente, la
luz indicde precalentamiento de vapor sigue parpadeando rapidamente, lo que
significa que la perilla de vapor no se apaga. Solucién: gire la perilla de vapor a la
posicion de apagado.

6.“ E-2 7| atemperatura es demasiado alta: pulse la tecla funcién café
inmediatamente después de hacer el vapor y aparecera un estado de error. La
solucidn es esperar un momento a que la temperatura baje naturalmente o
encender el interruptor de vaporto boil the water to cool down.

7. B3 ”Elsensor de temperatura esta abierto o en cortocircuito, el fusible
de temperatura esta abierto, o la conexion entre la placa de alimentaciény la
placa de visualizacion es pobre. Solucidn: pdngase en contacto con el centro de
servicio especial.

Tanque de agua

Silicona roja

3. Limpie los componentes removibles.
4. Vierta agua en el tanque de agua y el nivel del agua no debe exceder la marca

"maxima", Vuelva a colocar el tanque de agua y cierre la cubierta de agua;

. Conecte la cafetera, presione el botén de encendido, todas las luces indicado-

ras se encenderan durante 1 segundo, posteriormente las luces de café
parpadearan y la maquina comenzara a precalentarse y terminara hasta
después de 1 minuto, las luces del indicador de café y de encendido se encend-
erany el indicador de vapor se apagara.

.Presione & % durante 2 segundos para ingresar la temperatura hasta que

cambiea ' 92, presione por 2 segundos para cambiar la temperatura de
celcius a farenheit = 133

. Después de completar el precalentamiento, gire la perilla de vapor en sentido

contrario a las agujas del reloj a la posicion maxima, y la bomba electromagnéti-
ca funciona hasta que salga agua caliente continua de la tuberia de vapory
durante al menos 30 segundos (este proceso toma 1-2 minutos) para limpiar la
tuberia de vapor, luego apague el interruptor de vapor.

. Gire en el sentido contrario a las manecillas del reloj para instalar el maneral

en posicidn, seleccione el botén de doble carga” Para permitir que el agua
caliente fluya y limpie el filtro para café y la taza.




B. Prepare un café espresso (doble carga de café

por ejemplo)

1. Abra la tapa, saque el tanque de agua y vierta el agua apropiada en el tanque.
No exceda la capacidad MAX;

2. Coloque nuevamente el tanque de agua y cierre la tapa.

3. Conecte la cafetera, presione el botén de encendido, todas las luces indicado-
ras se encenderan durante 1 segundo, posteriormente las luces de café
parpadearan y la maquina comenzara a precalentarse y terminara hasta después
de 1 minuto, las luces del indicador de café y de encendido se encenderan y el
indicador de vapor se apagara.

4. Instale el filtro.

4-1. Alinee la marca del filtro con la marca del maneral para insertarla correcta-
mente.

® Marca del filtro

@ Entrada en el maneral

Nota: El filtro de metal debera
estar frio antes de removerlo del
maneral para evitar quemaduras.

5. Coloque el café en polvo (16 a 16.5 gramos) en un filtro doble. Presione el café
con el aplanador de la cucharay remueva los excesos a los lados.

Nota: si hay mucho café de sobra en el bode del filtro este no sellara y
provocara que se filtre el agua.

6. Gire la instalacion del embudo a alta presion en el sentido contrario a las
manecillas del reloj de la posicién &' a la posicién 8 (debe estar apretado).

7. Coloque la taza en la salida del café.

8. Presione el bot6n de doble carga y la maquina comenzara a extraer café
automaticamente hasta que la maquina termine de trabajar ( sefial con un
timbre).

9. La maquina terminard su funcién automaticamente (La luz dejara de
parpadear para permanecer encendida) el café esta listo, remueva la taza.

Advertencia: No deje la maquina de café desatendida durante el proceso de
preparacion del café, ya que a veces requiere una operaciéon manual.

10. Después de preparar el café, gire en sentido a las manecillas del reloj para
remover el ensamblaje del maneral a presidn, limpie los residuos de café del
filtro y enjuague con agua caliente. Presione el botén de una o dos cargas y deje
correr el agua para enjuagar los residuos del café.

11. Al preparar una sola taza de café, use un filtro de café de una carga taza,
presione el boton de café de una sola carga al preparar, y los otros pasos son los
mismos queal hacer café de doble carga.

Advertencia: No toque las superficies calientes de la maquina con las
manos para evitar escaldaduras, especialmente la salida de preparacion,
la boquilla de vapor cuando use la maquina.




% COMO PREPARAR UNA BUENA TAZA DE CAFE

La molienda del grano de café y la calidad de la molienda determinan en gran
medida la calidad del café, el tiempo debe ser de 20 a 25 segundos para hacer
una taza de café, si el polvo es demasiado grueso, el extracto de café es inadec-
uado, el sabor es ligero y el color es mas claro, la crema también serd muy
delgaday el color sera blanco; Si el polvo es demasiado fino, el café sobre la
extraccion, estara demasiado oscuro y sin crema. Una buena taza de café debe
usar granos de café recién molidos (use molinillo de café) y use la cantidad
adecuada de granos de café. Cada vez que hace café con café en polvo, la
frescura de los granos es muy importante, el almacenamiento prolongado hara
que el aceite de grano de café se descomponga.
1. Utilice el Molino de granos de café @) 7 V4 A
para proporcionar la molienda adecua-
day vacié los granos de café frescos a la
camara para su molienda.

2. Se recomienda pesar cada vez que haga café para asegurarse de la cantidad de
café en polvo agregado (taza individual: 8.5-9g; taza doble:15-15.5g), y compac-
tar el polvo de café con una prensa de polvo;

o 0
= 0
3\%/

3. La distancia a la superficie del polvo de café prensado debe estar a unos 3 mm
de distancia del borde de la taza del filtro (indicador importante). Demasiado
alto o demasiado bajo afectard la presion de extraccion y el efecto del café,
reduzca o aumente la cantidad de café en polvo;

- ~=

4. Tiempo de preparacion de café: la maquina cuenta con tiempo calcula-
doreduzca o aumente la cantidad de café en polvo;

5. Prepare café: Una sola carga: 25-35g o doble carga 40-60g esto se ajusta
dependiendo el grosor de la molienda del café.

C. PREPARE UN CAPUCCINO

1. Primero, prepare un espresso en un vaso lo suficientemente grande de
acuerdo a la parte “B;

2. Tome una taza especial de acero y vierta 1/3 de leche entera a 8° de temperatu-
ra; (no puede estar caliente).

Nota: Al seleccionar el tamafio de la taza, y el diametro de la taza no debe
ser inferior a 70 = 5 mm, debido a que el volumen de leche aumentara
después de la espuma.

3. Toque el interruptor de vapor "", comienza a precalentarse, el indicador de
café de una carga y una carga doble se apaga, el indicador de vapor parpadea,
luego espere a que se enciendan las luces indicadoras de vapor, ahora se
termina el precalentamiento.

4. Coloque una taza vacia debajo de la tuberia de vapor, gire la "perilla de vapor"
en sentido contrario a las agujas del reloj a la posicién maxima, libere un poco
de agua en la tuberia de vapory gire la "perilla de vapor" en el sentido de las
agujas del reloj para apagar el vapor después de que salga el vapor.

5. Coloque una taza de acero inoxidable bajo la boquilla de vapor, deje que la
boquilla del tubo de vapor flote por debajo de la superficie de la leche;

6. Coloque una taza de acero inoxidable debajo de la boquilla de vapor, deje
que la boquilla de la tuberia de vapor flote debajo de la superficie de la leche;

7. Cuando se alcance la espuma de leche deseada, luego apague la perilla, se
detenga el vapor, retire la taza y vierta la leche espumada en el espresso
preparado, ahora el capuchino estd listo, puede agregar un poco de azlcar o
coco en polvo si lo desea.

Nota: Después de que el vapor deje de pulverizar, limpie el conjunto de la
tuberia de vapor inmediatamente y descargue la leche en la tuberia para
evitar que la espuma de leche se incruste en la pared de la tuberia. Durante
la operacidn, debido a la alta temperatura superficial de la tuberia de
vapor, asegurese de no escaldarse.




D. PREPARAR AGUA CALIENTE CONSEJOS SOBRE INDICADORES
1. Coloque un contenedor debajo de la salida de agua caliente.
2. Cuando las [amparas indicadoras de una y doble carga permanezcan encendi- Indicador de | Indicador de | Indicador de
P , y. o, . g P : 3 INDICADOR | 12 carga unacarga | doblecarga | Pantalla Causa Solucion
das, abra la perilla de vapor, girela a la posicion maxima, el agua caliente saldra &
de la tuberia de agua caliente inmediatamente (maximo 2 minutos) En el proceso Elindicador | Elindicador | Elindicador | Elindicador
de hacer agua caliente, el indicador de café de unay doble carga parpadeara. b'ancz b'a““:j b'anfz b'a"“:j Ea“talllat Conecte el /
. . 5 . . parpadea parpadea parpadea parpadea ompleta equipo
3. Cuando el agua caliente alcance la cantidad requerida, gire la "perilla de por 1s por 1s por Ls por 1s
vapor" en el sentido de las agujas del reloj a la posicion de apagado, y el agua -
l deia de flui Luces Luces Parpadeo Elcaféyelagua
caliente €jaderiuir. . Parpadeo Parpadeo alternati- caliente se estan /
encendidas apagadas
vamente precalentando
Recordatorio: la funcién de agua cliente puede ser usada para enfriar la
2 q Luces Luces Luces Luces o Precalentamiento
cafetera rapldamente' encendidas | encendidas encendidas | apagadas 92°¢ finalizado /
. . . & L Parpadeo e Luces Preparando una
Nota: Al utilizarlo, tenga cuidado con las partes calientes de la maquina. uces tipo Cronémetro | carga de café o /
q q . encendidas po apagadas apagadas 8 lient
Especialmente la salida de agua (soporte de embudo), boquilla de agua respiraeion agua cafiente
caliente y tuberia de vapor. Cuando esté operando, no ponga sus manos en Luces ) Parpadeo Luced Preparando
las partes anteriores por ningtin motivo. encendidas | apagadas | WP° | apagadas | Crondmetro | doble carga /
respiracion de café
Luces Luces Luces Parpadeo P?rpadgo Precalentamiento J
encendidas | apagadas apagadas p alternati- del vapor
vamente
rd o ¢ .
Precalent
E. CALENTAR LIQUIDO (funcion de vapor) Luces Luces Luces Luces . recalentamie
encendidas | apagadas apagadas encendidas | 130°C nto de vapor o /
1. Utilice una taza de acero inoxidable, vierta liquido frio hasta la mitad de la taza. vapor finalizado
. s 0 q Parpadeo
Nota: El diametro de la copa no debe ser inferior a 70 = 5 mm. Porque se Luces Luces Luces a . Preparando
. . . e encendidas | apagadas apagadas tipo Crondmetro | 2 5or /
calienta con vapor para evitar desbordamientos o derrames de liquido respiracion
cuando se libera vapor. sensor de A el
, . , Luces Luces Luces Luces £3 temperatura contacte
2. Toque el botdn de vapor, comienza a precalentarse, las luces indicadoras de encendidas | apagadas apagadas | apagadas corto circuito o al servicio
café de unay doble carga se apagaran, luego la ldmpara indicadora de vapor cigdicgPio | autorizado
parpadea, el precalentamiento finalizara después de encender la luz de la Después de Después de
lémpara indicadora de vapor. Luces Parpadeo Parpadeo Luces E2 preparer vapor ngza:l’l:r
3. Coloque una taza debajo de la boquilla de vapor, deje que la boquilla de vapor encendidas | répido rapido apagadas iir:;:[?;“ra temperatura
se inserte en el liquido; esmuy alta
4. Encienda la perilla de vapor, permita que el vapor fluya. La perilla de
. ta .
5. Apague la perilla de vapor una vez que alcance la temperatura deseada, el Luces Luces Luces Parpadeo | e Apriete
2 encendidas | apagadas apagadas rapido la perilla
vapor se detendra. correctamente
al encender
Nota: Limpie la boquilla de vapor inmediatamente después de su uso, para Luces Luces Luces Luces sin Apagar }
evitar la incrustacion de la leche. Tenga precaucion a alta temperatura de la apagadas | apagadas apagadas apagadas pantalla
salida de agua caliente cuando esté en uso. o Presi
Luces Luces Luces Luces Sin r:éussgepor elr Eiol?én: de
apagadas apagadas apagadas apagadas pantalla 30 minutos encendido




RESOLUCION DE PROBLEMAS

Contenido de sustancias peligrosas en el producto

Sustancias peligrosas

Problema Causa/esultado Solucién
Vierta agua en el tanque y encienda la
El tanque esta vacio perilla de vapor hasta que el agua caliente
salga continuamente
El voltaje es inconsistente Asegurese de que los votlajes requeridos
No sale agua

con el indicado

coincidan

La méquina no funciona

Contacte al servicio autorizado

No se genera
vapor

Boquilla de vapor obstruida

Limpie la boquilla de vapor

El tanque estd vacio

Vierta agua en el tanque y encienda la
perilla de vapor hasta que el agua caliente
salga continuamente. Ya puede hacer vapor

La maquina no funciona

Contacte al servicio autorizado

Demasiado café en polvo
en el filtro

Hay café en polvo en el

Apague la maquina y espere a que se
enfrie,limpie el filtro y vierta la cantidad
apropiada de café

Accesorios

(Pb) (Hg) (Cd) (Cr(V1)) (PBBSs) (PBDEs)
Plastico @) O @) @) O @)
Hardware @) O O @) O @)
Cablede x o) O o O O
alimentacién
Dispositivo % o o O o )
eléctrico
Piezas de o o o) O O O
silicén
Empaque O O O O O O

Este formulario se compila de acuerdo con las disposiciones de SJ / T 11364.

O:Indica que el contenido de la sustancia peligrosa en todos los materiales

homogéneos de la pieza esta dentro del limite requerido de GB / T 26572.

X:Significa que el contenido de la sustancia peligrosa en al menos uno de los

materiales homogéneos de la pieza supera el requisito limite de GB/T 26572.

El café se anillo de sellado del
desborda del cabezal
maneral
Los problemas de
mplenjngntauon_ de l? Contacte al servicio autorizado
operacion anterior alin
existen
El cafe.es muy fino, filtro Pruebe con café de molido mas grueso
, obstruido
El café sale
demasiado Los hoyos del filtro estan Limpie o cepille el filtro
lentoonos obstruidos
ale café

No se hainsertado el
tanque de agua

Inserte el tanque de agua en su lugar

Fuga de agua al

La charola de residuo
estd llena

Limpie la charola de goteo

inferior de la
maquina

La maquina no funciona

Contacte al servicio autorizado

La maquina no

No estd bien conectada

Conecte correctamente

EINTC tiene corto circuito

funciona - .
Contacte al servicio autorizado
La maquina no funciona
Elindicador de vapor no Espere hasta que la luz indicadora de vapor
estd encendido se encienda
No se puede El contenedor es muy g

espumar leche

rande o no se adapta

Use una taza mas altay menos ancha

Utilizo leche deslactosada

Utilice leche entera

*Si no ha podido resolver el problema contacte a servicio al cliente en su pais.

SEA AMIGABLE CON EL MEDIO AMBIENTE

jUsted puede ayudar a proteger el medio ambiente!
Recuerde respetar las regulaciones locales: entregue los equipos
eléctricos que no funcionan a un centro de eliminacién de residuos

apropiado.




Read this booklet thoroughly before using and save it for future reference.

ESI2 Espresso Machine
Item K10177
Voltage AC120V

Frequency 50~60Hz

Power 1350w

Water tank 1.8L

Pressure 19 Bar
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IMPORTANT SAFEGUARDS

Before using machine always carefully read and comply with all these instructions.

We cannot accept any responsibility for the consequences of improper use.

1. Warning: potential injury may cause from misuse of appliance.

2. The heating element surface is subject to residual heat after use.

3. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervi-
sion.

4. This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised. Keep
the appliance and its cord out of reach of children aged less than 8 years.

5. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervi-
sion or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

6. Children shall not play with the appliance.

7. Before using checks that the voltage of wall outlet corresponds to coffee maker
rating plate;

8. This appliance has been incorporated with a grounded plug. Please ensure the
wall outlet in your house is well earthed.

9. Do not place the coffee maker on hot surface or beside fire, avoid to be
damaged.

10. Remove plug from wall outlet before cleaning and when not in use. Allowappli-
ance to cool down completely before taking off, attaching components or before
cleaning.

11. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions, or has been damaged in any manner. Return appliance to
the nearest authorized service facility for examination, repair or adjustment.

12. The use of accessory attachment not recommended by the appliance manufac-

turer may result in fire, electric shock, or injury to persons.

13. Place appliance on flat surface or table, do not hang its power cord over the
edge of table or counter.

14. Be careful to ensure that the power cable does not become trapped and does
not rub against sharp edges.

15. Ensure that the power cord does not touch hot surface of appliance.

16. Do not touch with hand directly,Use the handle of the funnel.

17. To protect against fire, electric shock and injury to persons, do not immerse
appliance or power cord into water or any other liquids.

18. Do not use outdoors, It must be protected against freezing conditions.

20. Once the fault, defect or machine drop caused by suspicious defect, unplug the
power plug immediately, do not operate on the problem machine.

21. Save these instructions booklet for future reference.

22. Do not immerse the machine into water.

19. Do not fill more than upper MAX mark, when pure water in water tank.

CLEAN AND MAINTENANCE

1. The machine has to be switched off and cooled down.
2. Use a clean damp cloth to clean the stainless steel surface.

Note: Do not use abrasive sponges and alcohol or solvents.
Do not immerse the machine into water.

3. Clean the outlet and the seal ring under the group head with professional brush.

4. Clean steam outlet, confirm there is no blockage.

5. Detach the metal funnel through turn it anticlockwise, get rid of coffee residue
inside, then you can clean it with cleanser, but at last you must rinse with clear
water.

6. Clean all the attachments in the water and dry thoroughly.

7. Clean drip tray and removable shelf regularly then dry them.

8. Clean water tank regularly.

CLEANING MINERAL DEPOSITS

1. The machine builds up lime scale deposits over time, and you need descale the
machine 2-3 months.

2. Pour water and descale in water tank up to MAX capacity (water and descale
ratio is 4:1, follow the instruction of descale. Please use “household descale”, or
you can use the citric acid replace descale (water and citric acid ratio is 100:3).

3. Lock the filter holder (no coffee powder) into the group head. According to part
“B” MAKE ESPRESSO COFFEE.

4. Touch coffee button, make about 150ml coffee .then touch steam switch, it
starts preheating , open steam knob after steam indicator always lights on, release
steam about 2min and turn off the knob, then make descales deposit in the
machine at least 15min.

5. Repeat the steps 4 for 3 times.

6. Touch double coffee button to brew coffee and repeat the steps until there is no
descale left.

7. Make coffee again(no coffee powder), repeat the steps 4 for 3 times (no need
wait for 15 min), then repeat brewing until no water is left in the boiler.

8. Repeat the step 7 at least 3 times to make sure the piping is cleanly.




HOUSEHOLD USE ONLY

Accessories:

1. Coffee spoon 2. Single-cup coffee filter

3. Double-cup coffee filter 4. Filter holder

5. Drip tray cover 6. Buoy

7. Drip tray 8. Display screen

9. Power switch 10. Single-cup coffee switch
11. Double-cup coffee switch 12. Steam switch

13. Water tank cover 14. Water tank

15. Steam knob 16. Main body

17. Steam pipe handle 18. Steam pipe and nozzle

Warning: The machine must use a grinding Coffee powder and just make
coffee, coffee drink(ex: Cappuccino, Latte and so on), heating milk, and
other irregular use may cause danger.

OPERATION GUIDE

Time and temperature display Steam knob

O Power button, press the power button once to start preheating---the
“  ~button indicator light is always on during the preheating process, “ @P
“ & “button indicator is flashing;After preheating, the above 3 lights are always
on. Press again to shut down during the warm-up process or after completion.

”»

“ \®P ”single cup of coffee function button, press it to start extracting coffee after
preheating, Automatically extract until the machine stops working or press the
button again to stop working during the extraction process. (During the extraction
process, “ ® preath flashes, and the buzzer beeps when the extraction is over,
and the indicator light turns to steady on) .

“ " ”Double cup of coffee function button, press it to start extracting coffee after
preheating, Automatically extract until the machine stops working or press the
button again to stop working during the extraction process. (During the extraction
process, “ & ”breath flashes, and the buzzer beeps when the extraction is over,
and the indicator light turns to steady on) .

“ é) ”Steam preheat button: press this button and the indicator blinks to preheat
steam. After the preheat is complete, the button (* (D 7 é ”) indicator is steady
on.

The steam knob:The steam knob is closed when the knob is pointing“ *™® 7. There
are two working states when the steam knob is turned on. When the machine is in
coffee mode, the knob is turned on and the steam pipe gives hot water. When the
machine is in steam mode, turn the knob, steam tube steam out.

Note: when the power is turned on, the steam preheating indicator keeps
flashing fast (E-1 on the screen), which means that the steam knob is not
closed, and you can turn the steam knob to the closed position .




FUNCTION DISPLAY AND DESCRIPTION

C__ =N

1. "===2 """\ 7Coffee machine preheating or steam preheating
process:“ == =" "twinkle alternately.

2.4 .92 ”or“ 198 ”:After the coffee machine has been warmed up, the

sta{us is displayed in Celsius or Fahrenheit;

88a:

3.¢ 130 7or“ BB 7:After the steam preheating is completed, the status is
displayed in Celsius or Fahrenheit;

4.« 0% ”:The coffee machine enters the working state, starts to extract coffee
or make steam and time;

5.“ E- ! ”Thesteam knob is turned on: When the power is turned on, the
steam preheat indicator light keeps flashing quickly, which means that the steam
knob is not turned off. Solution: Turn the steam knob to the off position;
6.“ E°2  “The temperature is too high: Press the coffee function key immedi-
ately after the steam is made, and an error state will appear. The solution is to
wait a moment for the temperature to drop naturally or turn on the steam switch
to boil the water to cool down;

7. E73 ' "The temperature sensor is short-circuited or open, the temperature

fuse is open, or the connection between the power board and the display board
is poor. Solution: Please contact the special service center.

A. BEFORE THE FIRST USE (Important)

1. Move the coffee maker from the package, and check the accessories according
to the list.
2. Remove the red silicone from the water tank before using the coffee maker.

Water tank

Red silicone

3. Clean all detachable parts.
4. Fill the water tank with water and put it back on the machine, and close the

water tank cover.

5. Connect power plug, press Power button, all indicator lamp will light on about

1s, then coffee lamps are flashing, machine start preheating, preheating will be
finished after 1min, power lamp and coffee indicator lamp will always light on,
steam indicator lamp light off.

6.Long press “ @P ”« " for ,2 seconds to enter the temperature unit switching

mode“ | 32 = ” Long press for 2 seconds, the temperature unit can be switched
from Celsius to Fahrenheit® 38 7

7. After the preheating is completed, turn the steam knob counterclockwise to the

maximum position, and the electromagnetic pump works until continuous hot
water comes out from the steam pipe and lasts for 5 seconds (this process takes
1-2 minutes) to clean the steam pipe, and then turn off the steam switch.

8. Rotate counterclockwise to install the funnel into the funnel holder of the

machine, press the "double cup coffee switch" to let hot water come out to clean
the coffee filter and cup.




B. MAKE ESPRESSO COFFEE (Double-cup Coffee
for example)

1. Open the lid, take out water tank, and pour appropriate water into tank. Do not
exceed the MAX capacity.

2. Put back the water tank and close the lid.

3. Connect power plug, press Power button, all indicator lamp will light on about
1s, then coffee lamps are flashing, machine start preheating, preheating will be
finished after 1min, power lamp and coffee indicator lamp will always light on,
steam indicator lamp light off.

4, Install filter cup:
4-1. Align the bump of the filter cup with the slot of the funnel so that the filter cup
is inserted into the funnel.

® Brand of the filter

-e Entryinto the house

Note:The heated metal filter
cup should be cooled before
being removed from the funnel
to avoid scalding your hands.

5. Put the coffee powder (16 to 16.5 grams) into a double filter cup. Press the

powder down with the bottom of the coffee spoon. Remove the coffee powder
from the sides of the filter cup.

Note: if too much coffee powder remains on the edge of the screen, it is
easy to cause poor sealing and water leakage.

a
«

6. Rotate the high-pressure funnel assembly counterclockwise from position
“ & ”to position “ 8 ”(must be tightened) .

7. Put cup(s) under coffee outlet.

8. Press the double cup of coffee button, the machine starts to extract coffee,
automatic extraction until the machine stops working (buzzer prompt).

9. The coffee machine stops working automatically (the breathing light changes
from blinking to steady on), the coffee is finished, and then remove the coffee
cup.

Warning: Do not leave the coffee machine unattended during the coffee
making process, as it sometimes requires manual operation.

10. After making the coffee, turn clockwise to remove the high-pressure funnel
assembly, clean the coffee grounds in the filter cup and rinse with hot water.
Press a single or double coffee button and run water to rinse the coffee grounds
out of the outlet.

11. When making a single cup of coffee, select a single cup of coffee filter, press
the single cup of coffee switch when making, the other steps are the same as
making a double cup of coffee.

Warning: Do not touch the hot surfaces of the machine with hands to avoid
scald, especially brewing outlet, steam nozzle when use machine.




% HOW TO MAKE A GOOD CUP OF COFFEE

Grinding coffee bean and grinding quality largely determines the quality of
coffee, the time should be 20s-25s to make a cup of coffee, if the powder is too
coarse, coffee extract inadequate, the taste is light, and color is lighter, the cream
also will be very thin, and color is white; if the powder is too fine, coffee over
extraction, it will be too dark, and no cream. A good cup of coffee should use
freshly ground coffee beans (use burr coffee grinder), and use appropriate
amount of coffee beans. Each time when you making coffee with coffee powder,
the freshness of the beans is very important, long time storage will make coffee
bean oil decomposition.

1. Use the bean grinder to adjust the
appropriate grinding thickness, and then
pour the fresh coffee beans into the
grinding chamber for grinding;

2. Itis recommended to weigh each time you make coffee to ensure the amount
of coffee powder added (single cup:8.5-9g; double cup: 15-15.5g), and compact
the coffee powder with a powder press;

0 W
B

3. The surface of pressed coffee powder should be about 3mm away from the edge
of the filter cup (important indicator). Too high or too low will affect the
extraction pressure and effect of coffee, please reduce or increase the amount of
coffee powder.

- — Imm

4. Coffee making time : the machine has set the time.
5. Make coffee liquid : single cup of coffee: 25-35g; double cup of coffee :40-60g,
this can be adjusted by the thickness of the ground coffee.

C. MAKE CAPPUCCINO

1. Prepare espresso first with a large enough cup according to part “B.
2. Take a special steel cup, pour into about 8°C cold full fat pure milk 1/3 cup;
(Can't be hot).

Note: When selecting a cup size, it is recommended that the diameter of
the cup be no less than 70 5mm. As the volume of milk will increase after
foaming, make sure that the cup has enough height.

3. Steam preheat button, it starts preheating, Single-cup,Double -cup coffee and
manual coffee button indicator go out, steam indicator is flashing, then wait for
steam indicator lights on, now preheating finished.

4. Put an empty cup under the steam pipe, turn the "steam knob" counterclock-
wise to the maximum position, release a little water in the steam pipe, and turn
the "steam knob" clockwise to turn off the steam after the steam comes out.

5. Put a stainless steel cup under steam nozzle, Let the steam pipe nozzle float
below the surface of the milk.

6. Open steam knob, rotate it to the maximum position to frothing milk.

7. When desired milk foam reached, then turn off knob, steam is stopped, remove
cup and pour the frothed milk into prepared espresso, now cappuccino is ready,

you can add some sugar or Coco powder if you like it.

Note: After the steam stops spraying, please clean the steam pipe assembly
immediately and discharge the milk in the pipe to prevent the milk froth
from scaling on the pipe wall. During the operation, due to the high surface
temperature of the steam pipe, be sure not to be scalded.




D. MAKING HOT WATER

1. Put a container under hot water outlet.

2. When Single-cup and Double -cup coffee switch indicator lights always keep
on, Open steam knob, rotate it to the maximum position, hot water will be come
out from hot water pipe immediately(Maximum work 2 minute); In the process of
making hot water, the single-cup coffee and Double-cup coffee’ s light are
Breathing flashes.

3. When the hot water reaches the required amount, turn the "steam knob"
clockwise to the off position, and the hot water stops flowing out.

Reminder: The hot water function can also be used to quickly cool down
the coffee machine.

Note: When using, be careful of the hot parts of the machine. Especially the
water outlet (funnel holder), hot water nozzle and steam pipe. When
operating, please do not put your hands on the above parts for any reason.

E. HEATING LIQUID (Steam function)

1. Use a stainless steel cup, pour cold liquid to 1/2 cup.

Note: Cup diameter should not less than 70 = 5mm. Because it is heated by
steam to avoid liquid overflows or spills when steam is released.

2. Press steam button, it starts preheating, Single-cup,Double -cup coffee and
manual coffee switch indicator go out, steam indicator is flashing, then wait for
steam indicator lights on, now preheating finished.

3. Put a cup under steam nozzle, let steam nozzle insert into the liquid.

4. Turn on steam knob, release steam.

5. Turn off the steam knob when desired temperature is reached, now steam is
stopped.

Note: Clean steam nozzle immediately after use, to prevent milk scaling.
Caution high temperature of hot water outlet when in use.

Single-cup | Double-cup .
Povyer Coffee Coffee Ste?m Display Cause Solution
Indicator . . Indicator | screen
Indicator Indicator
The white The white | The white The white
. C t
indicator indicator indicator indicator Full display pﬁjr:;ec R’ /
blinks for 1s | blinks for 1s | blinks for 1s | blinks for 1s
twinkle Coffee and hot
Lights on Flashing Flashing Lights off water is /
alternately .
pre-heating
Coffee and hot
Lights on Lights on Lightson Lights off 92°C water pre-heating /
finished
. Breathing . . ) f Making single cup
Lightson light on Lights off Lights off timekeeping coffee or water /
. . Breathing . . . Making double
Lightson Lights off light on Lights off timekeeping cup coffee /
o Steamis
Lights on Lights off Lights off Flashing twinkle .
alternately | Pre-heating /
Steam pre
Lights on Lights off Lights off Lights on 130°C heating finished /
or Steam finished
. . . Breathing . . .
Lights on Lights off Lights off X timekeeping | Making steam /
light on
Temperature Please contact
. . Y . sensor short with authorized
Lights off Lights off Lights off Lights off E-3 circuit or open service facility
circuit for repairing
Wait
After making the temperature
naturally fall or
Flashing Flashing steam, touch the open steam
Lights on X X Lights off E-2 steam switch
quickly quickly button to
(the temperature X
is too high) making hot
water quick
cooling
The steam knob
: ) ) Flashing is not closed Tighten the
Lights on . g
g Lights off Lights off quickly E-1 tightly when steam knob
turning on
Lights off Lightsoff | Lightsoff | Lightsoff | Nodisplay | Turn off /
. ) . . . Standby for more | Pressthe
Lights off Lights off Lights off Lights off No displ
ights o ights o iBhts o 150G o disptay than 30 minutes Power button




TROULBE SHOOTING

Content of hazardous substances in the product

Hazardous Substances

Problema Cause/Result Solution
Fill the tank with water and turn on the steam
Water tank is empty knob until hot water comes out continuously
from the steam pipe
No sale agua The input volt
& € nputvortage or Make sure the voltage and frequency is
frequency is inconsistent . .
. consistent with the nameplate
with nameplate
Machine malfunctions Please contact with the authorized service
Steam nozzle clogged Clean steam nozzle
Fill the tank with water and turn on the
No steam is . steam knob until hot water comes out
Water tank is empty ; .
generated continuously from the steam pipe, Now

you can start to steam

Machine malfunctions

Please contact with the authorized service

Accessory
(Pb) (Hg) (Cd) (Cr(Vv1)) (PBBs) | (PBDEs)

Plastic O ©) O O O O
Hardware O O O O O O
Power Cord X ©) ®) ®) O O
Electrical device X O O O O @)
Silicone parts O O ©) O O @)
Package O O O O O ©)

Coffee runs out
around the
edge of the
filter holder

Too much powder in
the filter

There is powder in the seal
ring under group head

Turn off the machine and wait for it
cool down, clean the filter, then pour
appropriate coffee powder

Implementation of the
above operation problems
still exist

Please contact with the authorized service

Coffee comes
out too slow
or no coffee
comes out

coffee powder is too fine,
and clogged filter

With thicker coffee powder

This form is compiled in accordance with the provisions of SJ/T 11364.

O:Indicates that the content of the hazardous substance in all homogeneous

materials of the part is within the limit requirement of GB/T 26572.

X :1t means that the content of the hazardous substance in at least one of the

homogeneous materials of the part exceeds the limit requirement of
GB/T 26572.

Filter holes are blocked

Brush / clean the filter

Water tank is not inserted

Insert the water tank in place

Water leakage
on the bottom
of machine

Drip tray is filled up

Please clean the drip tray

Machine malfunctions

Please contact with the authorized service

Machine is not

The power cord is not
plugged well

Plug the power cord into a wall outlet
correctly

working NTC is short circuit
Please contact with the authorized service
Machine malfunctions
Steam indicator not light on Wait steam indicator lights on
The steam The container is too big or .
X N Use high and land
cannot froth the shape s not fit se high and narrow cup or garland cup

Used skimmed milk

Use whole milk

*If you have not been able to solve the problem, contact customer support

in your country.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

You can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the
non-working electrical equipments to an appropriate waste disposal

center.
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