SANGKEL

Manual de Usuario
K100065

SANGKEL

NoueT oN-cOORER

PARRILLA/ESTUFA DE INDUCCION
INDUCTION COOKER

Antes de usar el nuevo producto, lea estas instrucciones para evitar cualquier dafio.
Before using the new product, please read these instructions to prevent any damage.
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CARACTERISTICAS

«Modelo: K100065

= Rango de Potencia: ~ 200W ~ 1200W

» Rango de Voltaje: 120V ~ 60Hz

»Rango de Temperatura: 60°C~240°C

PANEL DE CONTROL

Bloquear  Temprizadok Watt|C  ON|OFF

® Boton de Bloqueo ® Aumentar+(Tiempo/Temperatura)
@ Boton Temporizador ® Boton Seleccion
@ Disminuir - (Tiempo/Temperatura) @ Boton de Encendido/Apagado

® Pantalla Visualizacion LED

y consérvelo referencia futura. El incumplimiento de las instrucciones

g ADVERTENCIA: Lea este manual de usuario con atencion y en su totalidad
de seguridad puede resultar en lesiones o danos graves.
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PRECAUCIONES

1.No enchufe con las manos mojadas.
2.Nolo conecte a una toma de corriente donde estén enchufados varios electrodomésticos.
3.No utilizar si el cable del enchufe esta dafado o el conector no encaja de forma segura en el
enchufe.
4,No madifique las piezas ni repare la unidad por usted mismo.
5.No utilice la unidad cerca de llamas o lugares himedos.
6.No lo use donde los nifios puedan tocarlo facilmente, o que los nifios lo usen por si mismos.
7.No lo cologue sobre superficies inestables.
8.No mueva la unidad cuando la olla o sartén esté sobre ella.
9.No caliente la olla vacia ni sobrecaliente la olla.
10.No cologue objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas, tapas, latas v papel de
aluminio sobre Ia placa superior.
11. Utilice la unidad con suficiente espacio a su alrededor. Mantenga despejados el lado frontal y
los lados de la unidad.
12.No utilice la unidad sobre alfombras o manteles (vinilo) o articulos no resistentes al calor.
13.No cologue una hoja de papel entre la olla o la sartén vy la unidad. El papel puede quemarse.
14.5i la superficie esta agrietada, apaguela y llévela al centro de servicio inmediatamente.
15.No bloquee la entrada de aire ni la ventilacion de escape.
16.No toque la placa superior inmediatamente después de retirar la olla o la sartén, ya que la placa
superior alin estara muy caliente.
17.No cologue el dispositivo cerca de objetos afectados por imanes, como: radios, televisores, las
tarjetas bancarias y cintas de casete.
18.El cable de alimentacion debe ser reemplazado por técnicos calificados.
19.La superficie puede ser reemplazada por técnicos calificados.
20.Este electrodoméstico no esta disenado para ser utilizado por personas (incluidos nifos) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia v
conocimiento, @ menos que hayan sido supervisados o instruidos sobre el uso del
electrodomeéstico por una persona responsable de su uso seguro.

Advertencia:
Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

CONTENIDO DEL PAQUETE

«Parrilla/Estufa de Induccion
«Manual de usuario
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COMO USAR

1.Cologue los utensilios de cocina adecuados en el centro de la placa superior y conéctelos.

2.Pulsando "ON / OFF', la luz de CALEFACCION brillaré. La tasa de potencia se puede ajustar
mediante. " " 0" £\" Tenga en cuenta que el rango de potencia es de 200 ~ 1200W.

3.Pulsando el boton " @ ", Calefaccion/ Temperatura se puede seleccionar la temperatura
preestablecida 180 °C, la tasa de temperatura se puede ajustar mediante. "~g/ " 0" A\"
Tenga en cuenta que el rango de temperatura es de 60 °C ~ 240 °C.

4.SELECCION: Presione el boton " @ ", para seleccionar entre POTENCIA & TEMPERATURA
El aparato esta equipado con una proteccién contra sobrecalentamiento. Sila olla o sartén
se calienta demasiado, el aparato se apagara y sonara un timbre. Si esto sucediera, espere
unos minutos mientras se enfrie el aparato. Después de eso, el aparato estara listo para
funcionar sin problemas. Sila carne o las verduras se deben asar, utilice la funcion de la
temperatura para evitar el sobrecalentamiento.
POTENCIA: 200W - 1200W
TEMPERATURA: 60 °C,80°C, 100 °C,120°C, 140°C, 160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C
TEMPORIZADOR: 0, 5,10, 15.,... 180; 5 minutos por intervalo.

5.Al presionar TEMPORIZADOR, se encendera una luz sobre el icono TEMPORIZADOR, la estufa entrara
en el estado de Ajuste de Tiempo. El temporizador se puede ajustaren "~/ " 0" £\" de
0a 180 minutos. Cinco segundos después, la ventana cambiara autdmicamente a la
pantalla de estado de la funcidn correspondiente. Si los usuarios necesitan conocer el tiempo
de cuenta regresiva, presione TEMPORIZADOR nuevamente. La ventana de visualizacion mostrara
el tiempo de la cuenta regresiva.

6.Después de seleccionar la funcion, presione el botdn de BLOQUEAR para bloguear la funcion
durante 1 segundo que desee, luego el indicador de bloqueo brillara. La cocina de induccion
no tiene respuesta cuando se presiona cualquier otro boton durante este estado. Si desea
seleccionar otra funcién o desea cerrar la unidad, presione el botén de bloqueo nuevamente
durante 2 segundos, hasta que haga un sonido "bi" por 2 veces, cada botén funcionara
normalmente.

7.Si desea cancelar la funcion TEMPORIZADOR, simplemente presione ON / OFF. Presione ON / OFF

8.para comenzar de nuevo.
La temperatura de las superficies accesibles puede ser alta cuando el aparato esta en
funcionamiento.

9.5i la superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar la posibilidad de descarga
eléctrica
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COMPATIBILIDAD

Utensilios Compatibles
=Acero o hierro fundido, hierro esmaltado, acero inoxidable, sartenes / ollas de fondo plano con
un diametrode 12222 cm.

Hervidor de Ollade Olla magnética de Ollade Hervidor de Sartén de
Acero inoxidable hierro Acero inoxidable hierro color  Hierro magnético hierro

Utensilios No Compatibles
»\/idrio resistente al calor, recipiente de ceramica, cobre, sartenes / ollas de aluminio. Sartenes /
ollas de fondo redondeado cuyo fondo mide menos de 12 cm.

VK = R R A b

Hervidorde  Olla de vidrio Ollaen Fondo Fondocon Fondo diametro
Aluminio resistente ceramica No liso soportes pequefio
SOLUCION DE PROBLEMAS
Codigo .
Error Causa Solucion
EO Sin sartén o olla inadecuada Utilice una sartén o olla adecuada.

La temperatura de IGBT es muy alta, el Primero limpie las ranuras de ventilacion. Deje
E1 ventilador interior no funciona, o el enfriar durante unos minutos v luego intente
dispositivo del sensor esta fallando. operar el dispositivo nuevamente.

Pongase en contacto con servicio al cliente.

El sensor falla o la temperatura de la | Retire los utensilios de la placa. Deje que la
sartén es demasiado alta (si la sartén | parrilla/ estufa se enfrie durante algunos
esta seca o la olla no es adecuada, la | minutos, luego intente operar el dispositivo

E2 - .
temperatura sera muy altay se activa | nuevamente.
el corte de la energia para la proteccion
del chip I0).
E3 Voltaje es Inusual o inestable. Primero verifigue el voltaje, luego intente

operar el dispositivo nuevamente.
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SPECIFICATION

«Model: K100065

= Power Range: 200W ~ 1200W

= Voltage Range: 120V ~ 60Hz

» Temperature range: 60°C~240°C

CONTROL PANEL

Bloquear  Temprizadok Watt|C  ON|OFF

® | ock Button ® Increase+(Time / Temperature)
@ Timer Button ® Select Button

® Decrease - (Time / Temperature) @ ON / OFF Button

® | ED display screen

it for future reference. Failure to follow instructions Safety can result in

g WARNING: Read this user manual carefully and in its entirety and keep
serious injury or damage.
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CAUTIONS

1.Do not plug with wet hands.
2.Do not plug into a socket where several other appliances are plugged in.
3.Do not use if the plug cord is damaged or the power plug does not fit the socket safely.
4.Do not modify the parts, or repair the unit by yourself.
5.Do not use the unit near flame or wet places.
6.Do not use where children can easily touch the unit.
7.Do not place on unstable surfaces.
8.Do not move the unit when the pot or the panis onit.
9.Do not heat the pot empty or overheat the pot.
10.Do not place metallic objects such as knives, forks, spoons, lids, cans, and aluminum foils on
the top plate.
11.Use the unit with sufficient space around it. Keep the front side and either right or left side of
the unit clear.
12.Do not use the unit on carpet or tablecloth (vinyl) or any other low-heat-resistant article.
13.Do not place a sheet of paper between the pot or the pan and the unit. The paper may get burnt.
14.1f the surface is cracked, switch off and take to the service center immediately.
15. Do not block air intake or exhaust vent.
16. Do not touch the top plate right after removing the pot or the pan, as the top plate will still be
very hot.
17.Do not place the unite near to the objects which are affected by magnet, such as: radios,
televisions, automatic-banking cards and cassette tapes.
18.The power cord must be replaced by qualified technicians.
19.The surface is liable to get replaced by qualified technicians
20.This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety..

Warning:
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

PACKAGE CONTENT

s|Induction Cooker
«User manual
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HOW TO USE

1.Place suitable cooking utensils in the center of the top plate and plug in.

2.Pressing "ON / OFF", the light of HEATING will shine, The power rate can be adjusted by.
" " Or"A\" Please be noticed that the power range is from 200 ~ 1200W.

3.Pressing " @ ", button, Heating. Temp and can be transformed circularly. The preset
temperature 180 °C, The temperature rate can be adjusted by.. "~g/ " Or" 2\"

Please be noticed that the temperature range is from 60 °C -240 °C

4.SELECT: Press the ") "pad and to select POWER, TEMP.

The appliance is equipped with an overheat protection. If the pot or pan is getting too hot, the
appliance will switch off power, a buzzer sounds. Should this happen, wait for some minutes
and cool the appliance down. After that, the appliance works without problems.If meat or
vegetables should the roasted, please use the temperature function to avoid any over heating.
POWER: 200W - 1200W

TEMP:60°C,80°C,100°C, 120°C, 140 °C, 160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C

TIMER:0, 5,10, 15,... 180; 5 minutes per interval.

5.When pressing TEMPORIZADOR(TIMER), the light of TEMPORIZADOR and one of the light of Heating
or TEMP will shine correspondingly, the cooker will enter the state of Setting Time. Timer can
be adjusted by " ~0/" Or "2\ " from 0 - 180 minutes. Five seconds later, the window will
atomically shift to the state display of corresponding function. If users need to know the
countdown time, press Timer again. The display window will show the countdown time.

6. After you select the function, press the BLOQUEAR(Lock) button to lock the function for 1 second
you want, then the Lock Indicator will be shine. The induction cooker has no response when
press any other button during this state. If you want to select other function or want to close
the unit, press the Lock button again for 2 second, until it make a sound *bi” for 2 times, every
button will be work normally.

7.1f you want to cancel TEMPORIZADOR function, simply press ON/ OFF. Press ON/ OFF to start again.

8.The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is operating

9.If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.
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COMPATIBILITY

Compatible Utensils

sSteel or cast iron, enameled iron, stainless steel, flat-bottom pans / pots with diameter from

12to 22cm.

B - 7 o S

Coloriron pot

Magnetic stainless
steel pot

Stainless

Iron pot
Steel Kettle

Non-Compatible Utensils

—

Magnetic Iron Pan

Iron Kettle

sHeat-resistant glass, ceramic container, copper, aluminum pans / pots. Rounded-bottom pans

pots with bottom measuring less than 12cm.

VK = R R A b

Aluminum Sturdy Ceramicpot  Non-smooth Background Small diameter
Kettle glass pot background with supports bottom
TROUBLESHOOTING
Error :
Code Cause Solution
EO No pan or unsuitable pan. Use pan or suitable pan.

Temperature of IGBT is too high or the
E1 fan inside is not workingor sensor
organ is failure.

First clean ventilation slots if blocked. If no
then let the device cool off for a few minutes,
then try to operate the device again.

Contact customer service.

Sensor is failure or the temperature of
the pan is too high (when the pan is dry
or the unsuitable pan,the temperature

Remove the cookware form the hob. Let
the device cool off for a few minutes,then
try to operate the device again.

E2
will be very high , the induction will cut
the power to protect the IC chip).
E3 Voltage is unusual. Pls check the voltage firstthen try to operate

the device again.
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